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BASE DE AVIACAO DE TAUBATE

Estudo Técnico Preliminar 30/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64009.002710/2026-14

2. Descricao da necessidade

2.1. A presente andlise tem por objetivo verificar a viabilidade da contratacdo de servigcos para exploragdo comercial
de cantina/lanchonete, mediante concessédo de uso a titulo oneroso de espaco fisico pertencente ao Batalhdo de
Manutencdo e Suprimento de Aviagdo do Exército, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas no
presente estudo.

2.2. Para analise do presente estudo, foi realizado um Laudo Técnico para Avaliacdo do Imdvel pelo Engenheiro
Responséavel Técnico da Equipe para justificar a viabilidade do objeto deste processo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Requisitante DANIEL LEMOS SILVEIRA

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
DO LOCAL E CONDICOES DE UTILIZACAO DA AREA

4.1. O local para cesséao de uso se trata de uma area de posse do Batalhdo de Manutencéo e Suprimento de Aviagao
do Exército, situado na Estrada Municipal dos Remédios, 2135, Itaim, Taubaté-SP, com aproximadamente 129,60 mz.

4.2. As dependéncias onde sera instalada a cantina ndo poderéo sofrer modificagbes sem a prévia autorizagdo do
Batalhdo de Manutencao e Suprimento de Aviacdo do Exército. Caso a area necessite de manutencédo e melhorias,
sera necessario a avaliacao prévia do fiscal de contrato para tomada de medidas.

4.3. Ndo é permitida a construgdo de estruturas fixas de alvenaria para a cantina. A estrutura de funcionamento
devera ser mével, podendo adotar as mais diversas caracteristicas para esse objetivo (trailer, contéiner, etc.). Caso
haja tal necessidade, a CESSIONARIA devera pedir o parecer do fiscal de contrato.

4.4. A CESSIONARIA devera manter em funcionamento a Cantina nos horarios de expediente do Comando de
Aviagcdo do Exército, podendo haver a possibilidade de flexibilizacdo por conta da demanda, mediante a aviso e
autorizacao prévios.

4.4.1. Os horérios de expediente sdo: de Segunda a Quinta-Feira das 07h30 as 17h00 e Sexta-Feira das 08h00
as 12h00.

4.5. A CESSIONARIA devera prezar pelo asseio da area da CONCEDENTE, providenciando servicos de limpeza,
manutencao e dedetizagéo.
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4.6. Os funcionarios da CESSIONARIA, sécios e dirigentes, deverdo ser devidamente cadastrados pela Policia do
Comando de Aviagao do Exército para poderem acessar o local durante seu horario de funcionamento.

DO FORNECIMENTO DE MATERIAIS E GENEROS ALIMENTICIOS

4.7. A CESSIONARIA devera oferecer mesas e cadeiras suficientes para assentar 50 pessoas simultaneamente

(aproximadamente 10% do efetivo do Batalh&o)

4.8. A CESSIONARIA devera fornecer materiais, descartaveis ou ndo, como pratos, talheres, copos, canudos,

guardanapos e demais itens indispensaveis para o consumo dos alimentos.

4.9. A CESSIONARIA devera possuir equipamentos adequados para atender a demanda como coifas, expositores

refrigerado, estufas, chapas, fogéo, microondas, entre outros.

4.10 A CESSIONARIA devera oferecer essencialmente os seguintes géneros/produtos:

Descricdo

Quantidade/Medidas

Café, café com leite, capuccino, achocolatado, chas e afins

Minimo de 100ml/unidade

Vitaminas de frutas e sucos (ao menos 3 tipos)

Minimo de 300ml/unidade

Agua mineral com e sem gés

500ml

Refrigerante (04 opgBes com e sem agucar)

Minimo de 200ml

Bebidas energéticas e isotbnicas (opcdes com e sem acgucar)

Minimo 250ml

Salgados assados e fritos (pelo menos 5 variedades)

Peso minimo de 120g/unidade

Opcodes low-carb (Tapiocas, crepiocas e afins)

Minimo de 2 variagbes

Lanches (sanduiche natural, misto quente, x-egg, x-bacon, x-

chicletes, pirulitos, etc.)

salada, hamburguer, etc.) Unidade

Paes (pdo com manteiga, pao na chapa, pao com requeijao, .
- ) N . Unidade

pao com ovo frito, pado de queijo, etc.)

Frutas in-natura (ao menos 2 variedades) Unidade
Picolé e sacolé (no minimo 5 tipos) Unidade
Acai Unidade

Itens de bomboniere (chocolates, bombom, balas, amendoim, .
Unidade
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4.11. A CESSIONARIA é proibida de vender bebidas alcodlicas, tabaco, jogos de azar e afins.

5. Levantamento de Mercado

5.1 A adoc¢do da modalidade de pregao eletrénico permitird: iniciar a competicdo de fornecedores, atribuir aspectos
como celeridade, transparéncia e legalidade ao processo aquisitivo.

5.2. Foram considerados como comparativo, cessfes de uso similares em outras organizagdes militares do Exército,
bem como estabelecimentos correlatos do mercado.

5.3. O mercado possui estabelecimentos e empreendedores que podem atender ao publico interno e usuarios do
Batalhdo de Manutencao e Suprimento de Aviacao do Exército.

5.4. No que concerne o fornecimento, foi levado em consideragdo as demandas internas da OM que apontam para
facilitar o acesso dos militares a op¢des variadas de refeicdes durante todo o horario de expediente.

6. Descricao da solucdao como um todo

6.1. A solucdo proposta consiste na Cessédo de Uso de uma &rea do Batalhdo de Manutencdo e Suprimento de
Aviacao do Exército de aproximadamente 129,60 m? para instalagao e funcionamento de cantina movel.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. A memodria de calculo, os valores pesquisados e aqueles tomados como referéncia contam no Laudo de
Avaliacao do Imovel anexo a este processo.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 1.100,82

8.1. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 1.100,82 (Mil e cem reais e oitenta e dois centavos) mensais,
totalizando um valor anual de R$ 13.209,84 (Treze mil, duzentos e nove reais e oitenta e quatro centavos).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. Néo foi identificada nenhuma necessidade de parcelamento da contratacéo.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. As contratacbBes correlatas sdo aquelas cujos objetos sejam similares ou correspondentes entre si; ja as
contratagOes interdependentes séo aquelas que, por guardarem relagcdo direta na execucédo do objeto, devem ser
contratadas juntamente para a plena satisfacdo da necessidade da Administragéo.

10.2. Dessa forma, ndo haverad contratacdes correlatas e/ou interdependente com o objeto da contratacdo em
referéncia.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. O objeto da contratacao esta previsto no Plano de Contratac6es Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:

11.1.1. ID PCA no PNCP: 00394452000103-0-000100/2026;

11.1.2. Data de publicagdo no PNCP: 05/05/2025;

11.1.3. Id do item no PCA: 605;

11.1.4. Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA,;
11.1.5. Identificador da Futura Contratacao: 160518-203/2026.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. A contratagdo do servico de instalagdo e funcionamento de cantina por meio de cessdo de uso para o B Mnt
Sup Av EX, trara os seguintes beneficios a Administracéo:

12.1.1. Atender as necessidades basicas de alimentacao rapida e conveniéncia dos militares, servidores civis e
demais usuérios do 6rgéo.

12.1.2. Garantia de Qualidade e Conformidade Legal: Ao selecionar diretamente uma empresa especializada, o
Exército assegura que a CESSIONARIA seguira rigorosamente os padrdes de fornecimento de alimentos de
acordo com o que prevé as normas da ANVISA no tocante a manipulacdo de géneros alimenticios (RDC 216
/2004).

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. N&o serdo necessérios treinamentos ou capacitacdes para a fiscalizacdo do contrato.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 Em cumprimento ao disposto no Art. 5° da IN/SLTI/MPOG n° 01, de 19 de janeiro de 2010, que dispde sobre os
critérios de sustentabilidade ambiental na aquisi¢cdo de bens e servi¢os pela Administragdo Publica Federal Direta, os
fornecedores deverdo obedecer, sob pena de ndo aceitacdo do objeto, aos seguintes critérios:

14.2 A CESSIONARIA devera atender as mais estritas regras de higiene emanadas pelas autoridades sanitarias
durante o preparo, a manipulacdo o acondicionamento, o transporte, a exposi¢do e o descarte de residuos gerados
por sua atividade;
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14.3 Os espacos destinados as atividades das Cessbes de Uso deverdo ser preservados e cuidados com rigor e
esmero, proporcionando um ambiente salutar e agradavel, obedecendo as normas de asseio e limpeza, sob pena de
notificacdo da Cessionaria;

14.4 Todos os itens comercializados ou utilizados pelos cessionarios deverdo ser guardados em seguranca ao
término das atividades diarias para que sejam evitados extravios ou danos ao ambiente;

14.5 Para as atividades de cantina, os itens servicos devem estar condicdes de validade, armazenamento e
acessiveis as inspecdes inopinadas realizadas pelo fiscal de contrato;

14.6 Os alimentos poderdo ser servidos em utensilios reutilizaveis, desde que devidamente higienizados e
esterilizados e caso servidos em materiais descartaveis, estes deverdo obedecer as regras estabelecidas pelo Oficial
de Controle Ambiental da OM;

Da manutencao e reparos:

14.7 Toda manutencéo sera de responsabilidade da CESSIONARIA, devendo ser mantidos os mesmos padrdes de
materiais e acabamentos e cuidando para que todas as regulamentagcfes ambientais sejam cumpridas;

14.8 A CESSIONARIA devera providenciar manutencdo preventiva programada mensal e corretiva com fornecimento
integral de pecas, com empresa autorizada, de todos os equipamentos, respeitados os critérios e prazos de garantia
de fabrica dos equipamentos

14.9 Os servicos de manutencdo preventiva e corretiva, bem como de operacgao, se aplicavel, serdo prestados por
profissionais devidamente qualificados as fun¢des a desempenhar;

14.10 Todos os consertos, se e quando necessarios, deverdo se dar, obrigatoriamente, sem nenhum prejuizo da
adequada prestacao do servigo contratado;

14.11 A CESSIONARIA devera manter as dependéncias, instalacdes, equipamentos e utensilios em perfeita ordem e
funcionamento, efetuando, diariamente, a higienizag¢édo e limpeza, bem como a conservacdo das dependéncias, tudo
por sua inteira responsabilidade.

Da limpeza:

14.12 A limpeza total do espago (em todas as suas dependéncias e equipamentos) devera ser diaria, sob a
responsabilidade da

CESSIONARIA

14.13 O material de limpeza e a retirada do lixo interno sdo de responsabilidade da CESSIONARIA, contudo seu
descarte deve estar em consonancia com a coleta de residuos da OMS;

Das boas praticas ambientais:
Uso racional de agua:

14.14 Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional de agua, devendo o responsavel pela equipe
atuar como facilitador de mudancas de comportamento dos funcionarios da CESSIONARIA;

14.15 Identificar e corrigir possiveis vazamentos;

14.16 Adotar procedimentos corretos para o0 uso adequado de agua, com economia e sem desperdicio, garantindo a
adequada higienizagdo do ambiente, dos equipamentos, utensilios e alimentos;

14.17 Nao encher os utensilios com agua para ensaboar, usar somente a quantidade necessaria de detergente e
enxaguar controlando o consumo de agua.

Eficiéncia energética:
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14.18 Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo, identificando a formacdo de chamas
amarelas, a presenca de fuligem nos recipientes e o acumulo excessivo de gelo que, entre outros, podem constituir
sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizacdo de combustivel de ma
gualidade. Caso seja constatada alguma irregularidade, este deve ser comunicada imediatamente a CEDENTE;

14.19 Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados;

14.20 Sugerir a CEDENTE, locais e medidas que tragam a possibilidade de reducdo do consumo de energia, tais
como: desligamento de sistemas de iluminacgéo, instalacdo de interruptores, instalacdo de sensores de presenca,
rebaixamento de luminarias, entre outras;

14.21 A CESSIONARIA deve desenvolver junto aos seus funcionarios, programas de racionalizacdo do uso de
energia.

15. Outras Consideracoes
Atendimento ao principio da padronizacao e do parcelamento

15.1 Em atendimento ao art. 40, V da Lei n. 14.333/21, atesta-se o respeito aos principios da padronizacéo e do
parcelamento, corroborando com a compatibilidade de especificacdes estéticas, técnicas ou de desempenho e
economicidade.

Compatibilidade com a Lei de Diretrizes orcamentarias

15.2 Informo que foi atendido o principio da segregacéo de func¢des, conforme preconizado no Art. 52, e do Art. 7°, §
1° da lei 14.133/21, tendo sido vedada a designagcdo do mesmo agente publico para atuacao simultdnea em funcdes
mais suscetiveis a riscos, de modo a reduzir a possibilidade de ocultacdo de erros e de ocorréncia de fraudes na
respectiva contratacao.

Praticas e critérios de sustentabilidade ou sua dispensa

15.2 Informo que a Portaria n°® 123 - COLOG/C EXx, de 8 de agosto de 2022, discorre sobre a logistica sustentavel no
ambito do Exército Brasileiro. A contratacdo em pauta seguiu as determinagcfes presentes nesta Portaria, assim como
também foi consultado a Portaria SEGES/ME n° 8.678, de 19 de julho de 2021, que versa sobre o Plano Diretor de
Logistica Sustentavel, tendo sido o processo em tela embasado por estas determinacoes.

Nao utilizacdo do catalogo eletronico de padronizacao

15.5 O catalogo eletrdnico de padronizagdo de compras, servicos e obras, no ambito da Administracdo Publica
Federal direta, autarquica e fundacional, conforme Portaria Seges/ME n° 938, de 2 de fevereiro de 2022, ainda néo foi
implantado na integralidade pela Secretaria de Gestdo do Ministério da Economia, ndo sendo possivel utilizar o
catalogo eletrdnico de padronizacdo na presente contratacdo. Porém, esclarece-se que as descri¢cdes utilizadas no
presente Termo de Referéncia foram elaboradas pelos profissionais técnicos competentes da area demandante, os
quais atestam que as especificagdes técnicas do objeto sdo aquelas estritamente necessarias para a afericdo da
adequacéo dos itens ao fim a que se destinam, ndo havendo exigéncias desprovidas de razoabilidade.

16. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
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16.1. Justificativa da Viabilidade

Considerando que ha espaco disponivel para a concessdo e os valores praticados estdo de acordo com o mercado, torna-se possivel o éxito da
contratacdo. Considerando que os requisitos da contratacdo foram objetivamente definidos e a solugdo encontrada se mostra adequada para o
atendimento da necessidade, fica demonstrada a viabilidade da contratagdo na forma identificada.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

PEDRO ROCHA BONIFACIO
Chefe da Equipe de Planejamento

Documento assinado digitalmente

“b DANIEL LEMOS SILVEIRA
g Data: 13/03/2026 10:17:49-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

DANIEL LEMOS SILVEIRA

Requisitante

Documento assinado digitalmente

“b RICARDO MARCELO FREIRE DE SOUZA
g Data: 13/03/2026 10:56:52-0300

Verifique em https:/fvalidar.iti.gov.br

RICARDO MARCELO FREIRE DE SOUZA

Integrante Administrativo

Documento assinado digitalmente

“b PEDRO ROCHA BONIFACIO
g Data: 12/03/2026 10:58:46-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

	UASG 160518
	BASE DE AVIACAO DE TAUBATE
	Estudo Técnico Preliminar 30/2026
	1. Informações Básicas
	2. Descrição da necessidade
	3. Área requisitante
	4. Descrição dos Requisitos da Contratação
	5. Levantamento de Mercado
	6. Descrição da solução como um todo
	7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
	8. Estimativa do Valor da Contratação
	9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução
	10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes
	11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento
	12. Benefícios a serem alcançados com a contratação
	13. Providências a serem Adotadas
	14. Possíveis Impactos Ambientais
	15. Outras Considerações
	16. Declaração de Viabilidade
	16.1. Justificativa da Viabilidade

	17. Responsáveis


		2026-03-12T10:58:46-0300


		2026-03-13T10:17:49-0300


		2026-03-13T10:56:52-0300




